
ЗАКУСОЧНАЯ



ȃǼǹǼǲǻЫǳ ǵǮǸȁǿǸǶ

ǿȁǽЫ

ǲǼǺǮȆǻǶǳ ǿǼǿǶǿǸǶ
ǿ ǸǼȁǹ-ǿǹǼȁ Ƕ ǺǳǲǼǰǼǷ ǱǼǾȅǶȄǳǷ

ǿȀǳǷǸǶ

ǱǮǾǻǶǾЫ

ǲǳǿǳǾȀЫ

ǿǮǹǮȀЫ

ȆǮȁǾǺǮ

ǿЭǻǲǰǶȅ ǯǮǾ

ǯȁǾǱǳǾЫ Ƕ ǱǮǺǯȁǾǱǳǾЫ
ǯȁǾǱǳǾ ǸЮȂȀǳ ǿ ǺǮǾǼǸǸǮǻǿǸǶǺǶ ǿǽǳȄǶЯǺǶ 790 Ǿ

Котлета из баранины с марокканскими специями и зирой, булочка бриошь, соус 
дзадзыке, кинза, помидор, гранат. 

ǯȁǾǱǳǾ ǿǼ ǿȀǾǮȅǮȀǳǹǹǼǷ 690 Ǿ
Мраморная говяжья котлета, воздушная картофельная булочка, шпинат, томатное лечо с 

болгарским перцем и сыр стачателла. 

ǯȁǾǱǳǾ ǽȁǹǲ ǲǮǸ (PULLED DUCK) 670 Ǿ
ȁтиная ножка в медово-апельсиновом маринаде в сочетании с яичницей-глазуньей и 

хрустящим свежим огурцом. Подается на свежеиспеченной булочке бриошь. 

ǺǾǮǺǼǾǻЫǷ ȅǶǵǯȁǾǱǳǾ 490 Ǿ
Двухсотграммовый гамбургер из мяса мраморного бычка, подается со свежими 

листьями салата, сыром чеддер, краснодарскими помидорами и маринованным луком 
на воздушной булочке с кунжутом, с фирменным соусом.

ǱǾǮǻǲ ǯȁǾǱǳǾ 690 Ǿ
Гамбургер из селекционного мяса мраморного бычка весом в двести пятьдесят грамм, с 

домашним говяжьим беконом, помидором, луком конфи и свежими листьями салата. 
Подается на пышной булочке с кунжутом, с фирменным соусом барбекю.

ǽǾǼȀǳǶǻ ǯȁǾǱǳǾ 670  Ǿ
Бургер из селекционного мяса мраморного бычка весом в двести пятьдесят грамм, с 
домашним говяжьим беконом, луком конфи и свежими листьями салата, розовыми 

помидорами и фирменным соусом барбекю*(бургер подается без булочки).

ȀǾЮȂǳǹЬǻЫǷ ǯȁǾǱǳǾ 590 Ǿ
Мраморная говяжья котлета под трюфельным соусом, классический сыр гауда, красный 

карамелизированный лук, трюфельное масло, булочка бриошь.

ǺǮȀǳǾЬ ǲǾǮǸǼǻǼǰ 640 Ǿ
Огненный бургер с говяжьей котлетой, с острым лечо, с тремя видами перца: Болгарский, 
маринованный ȃалапеньо, Каролинский жнец - один из самых острых перцев в мире 2.2 

млн ǿковелла по шкале измерения остроты на красной пшеничной булочке с черным 
кунжутом.

ȃǾǮǻǶȀǳǹЬ ǿǳǰǳǾǮ 740 Ǿ
Котлета из оленины, брусника, устричный майонез, зеленое яблоко, карамелизированный 

лук на булочке Бриошь.

ȂǶȆ ǯȁǾǱǳǾ 650 Ǿ
Воздушная картофельная булочка, нежное филе трески в кляре,
слайсы помидора, салат айсберг, салат чука, с соусом тартар.

ǱǮǺǯȁǾǱǳǾ ǿ ȄЫǽǹǳǻǸǼǺ 490 Ǿ
Ȃиле цыпленка, соус из лука порей, свежий шпинат, слайсы соленых огурцов, дижонская 

горчица, на картофельной булочке с кунжутом.

ǯȁǾǱǳǾ BLUE CHEESE 670 Ǿ
Бургер с котлетой из мраморного бычка, фирменный сырный соус Blue cheese, хрустя-

щий лук, соус карамелезированный лук, спелый томат, слайсы соленых огурцов, на 
булочке бриошь.

ǯȁǾǱǳǾ ȀǼǺ-ЯǺ ǿ ǸǾǳǰǳȀǸǮǺǶ - 670 Ǿ
Вариация классического супа Ȁом-Ям в бургере, красная булочка, жареные креветки, 
фирменный соус «Ȁом-Ям», зажарка из вёшенок с зеленым горошком, кинза, томаты.

ǯȁǾǱǳǾ ǿ ǯǮǸǹǮǴǮǻǮǺǶ Ƕ ǱǾǶǯǮǺǶ 570 Ǿ
Котлета из мраморной говядины, черная булочка, сотэ из баклажана с вёшенками, кинза, 

томаты, классный лук, медово-горчичный соус.

ǸǼǾǻ-ǯǶȂ ǿЭǻǲǰǶȅ 850 Ǿ
Нижняя часть говяжьей грудинки flat, маринованной 8 дней в специальном рассоле, 

томленой 10 часов при низкой температуре в собственном соку со специями. Подается 
на ржаном хлебе со свежими помидорами, листьями салата и острым майонезом.

ǽǮǿȀǾǮǺǶ ǿЭǻǲǰǶȅ 1090 Ǿ
ǿэндвич из верхней части говяжьей грудинки tip, маринованной 8 дней в специальном 
рассоле и подкопчённой 12 часов на вишнёвой щепке, с ржаным хлебом, домашней 

горчицей и тонко нарезанными солёными огурцами.

ȂǶǹǮǲǳǹЬȂǶЯ ȅǶǵ-ǿȀǳǷǸ 730 Ǿ
ǿлайсы мраморной вырезки маринованные в фирменом соусе с карамелезированным 

луком, чеддар и сливочный сыр, маринованный халапеньо на чиабатте.

ǸȁǯǮǻǼǿ 790 Ǿ
ǿэндвич с бужениной из свиной шеи маринованной в апельсиновом фреше с добавле-

нием специй и трав, на чиабатте с соленым огурцом и медово-горчичным соусом.

ǿǳǻǲǰǶȅ "ȄǳǵǮǾЬ" ǿ ǶǻǲǳǷǸǼǷ 670 Ǿ
Вариация классического салата цезарь в сэндвиче, гренки из пшеничного хлеба, соус 

«цезарь», салат романо, слайсы томата, конченая индейка.

ȃǼȀ-ǲǼǱǶ
ǸǼǾǻ-ǲǼǱ "ǱǶǱǮǻȀ" ǿ ǸȁǾǶȄǳǷ 790 Ǿ

ȃǼȀ-ǲǼǱ ǿ ǸȁǾǶȄǳǷ 420 Ǿ
ȃǼȀ-ǲǼǱ ǿ ǱǼǰЯǲǶǻǼǷ 420 Ǿ

ȃǼȀ-ǲǼǱ ǿ ǸǾǮǯǼǺ 960 Ǿ

ǮǽǳǹЬǿǶǻǼǰǮЯ ǽǮǻǻǮ-ǸǼȀȀǮ ǿ ǺǮǹǶǻǼǰЫǺ ǿǼȁǿǼǺ 340 Ǿ

ǱǼǻǸǼǻǱǿǸǶǳ ǰǮȂǹǶ 470 Ǿ
ǿ шоколадным мороженым и M&M’s

ǿ клубничным мороженым и маршмеллоу
ǿ пломбиром, фисташками и соленой карамелью

ǯǮǻǻǼȂǶ ǽǮǷ 350 Ǿ

ǸǾǳǺ-ǯǾЮǹǳ ȀǮȃǶǻǶ 350 Ǿ

SUPREME 390 Ǿ

ǸǮǾȀǼȆǸǮ ǽǼ-ǲǳǾǳǰǳǻǿǸǶ ǿ ǲǼǺǮȆǻǶǺ ǶǺǯǶǾǻЫǺ 
ǺǮǷǼǻǳǵǼǺ 290 Ǿ

ǸǮǾȀǼȂǳǹЬ ȂǾǶ ǿ ȀǾЮȂǳǹЬǻЫǺ ǺǮǿǹǼǺ Ƕ ǲǼǺǮȆǻǶǺ 
ǶǺǯǶǾǻЫǺ ǺǮǷǼǻǳǵǼǺ 290 Ǿ

ǸǮǾȀǼȆǸǮ ȂǾǶ ǿ ǲǼǺǮȆǻǶǺ ǶǺǯǶǾǻЫǺ ǺǮǷǼǻǳǵǼǺ 290 Ǿ

ǰǼǾǼǻǳǴ ǲǳǹǶ ǿȀǳǷǸ 1590 Ǿ
Ȁомлёный 24 часа флэнк стейк со сливочно-перечным соусом и 

картофельными дольками.

ǾǶǯǮǷ ǿȀǳǷǸ 2570 Ǿ
 Ȁолстый край, премиальный отруб, сочный, насыщенный, самый 

мраморный стейк.

ǿǮǹǮȀ ǿ ǾǳǲǶǿǼǺ Ƕ ǱǼǾǼȆǸǼǺ ǿ ǵǮǽǾǮǰǸǼǷ                    
Ƕǵ ȀǮȃǶǻǮ 470 Ǿ

Огурец, редис, зеленый горошек, лук красный репчатый, соус тахина.

ǺǶǸǿ ǿǮǹǮȀ ǿ ǵǳǹЁǻЫǺ ЯǯǹǼǸǼǺ Ƕ ǺǮǾǶǻǼǰǮǻǻЫǺ 
ȆǮǹǼȀǼǺ 350 Ǿ

ǸǼȁǹ ǿǹǼȁ 330 Ǿ

ǱǮǰǮǷǿǸǶǷ ǽǼǸǳ ǿȀǮǷǹ ǿǮǹǮȀ 840 Ǿ
ǿвежий лосось, сырой тунец, авокадо,  красная икра, бобы эдамаме, 

соус терияки, имбирь, рис.

ǿǮǹǮȀ ǻǶǿȁǮǵ 870 Ǿ
ǿвежий тунец, микс салат, каперсы, яйцо, отварной картофель, 

помидоры бакинские.

ǸǼǯǯ ǿǮǹǮȀ 1190 Ǿ
Маринованный говяжий бекон, тонко нарезанное маринованное куриное 
филе в сочетании с голубым сыром, кубиками спелого авокадо, свежим 

кресс-салатом, бакинскими помидорами и медово-горчичной заправкой.

ǽǶǸǳǹǶǾǼǰǮǻǻЫǷ ǱǼǰЯǴǶǷ ЯǵЫǸ 820 Ǿ
Вымачивается целых 8 дней в секретном рассоле, отваривается в овощном 
бульоне с кореньями, подается с солеными огурчиками, салатом романо, 

хрустящим хлебным тостом и сливочным хреном. 

ǽǼǲǸǼǽȅǳǻЫǷ ǾǼǿȀǯǶȂ Ƕǵ ǽǶǸǮǻЬǶ 860 Ǿ
Готовится из говяжьего костреца и коптится до состояния medium, подается с 
картофельными дольками, трюфельным майонезом и медовой горчицей.

ǯǾȁǿǸǳȀȀǮ ǿ ǽǼǲǸǼǽȅǳǻЫǺ ǾǼǿȀǯǶȂǼǺ 620 Ǿ
Обжаренный хлеб на закваске, ростбиф из пиканьи, маринованный лист салата 

романо и маслянистая заправка, корень хрена и сыр пармезан.

Ƕǵ ǸȁǾǶȄЫ ǿǼ ǿǹǮǲǸǼǷ ǸȁǸȁǾȁǵǼǷ, ȅǶǹǶ,
ȅǳǿǻǼǸǼǺ Ƕ ǾǳǽȅǮȀЫǺ ǹȁǸǼǺ 520 Ǿ

Ƕǵ ǺǾǮǺǼǾǻǼǷ ǱǼǰЯǲǶǻЫ ǯЫȅǸǮ,
ǼȀǸǼǾǺǹǳǻǻǼǱǼ ǸȁǸȁǾȁǵǼǷ 180 ǲǻǳǷ 580 Ǿ

ǿǼǿǶǿǸǶ Ƕǵ ǸǾǮǯǮ 1440 Ǿ
ǿосиска из рваного Камчатского краба с креветками,  салат Коул-слоу,

фирменный Орехово-пикантный соус.

ǿǼǱǾǳǰǮЮȇǶǷ ǿȁǽ-ǽЮǾǳ Ƕǵ ȄǰǳȀǻǼǷ ǸǮǽȁǿȀЫ 390 Ǿ
Подается с крымскими каштанами, трюфельным маслом, 

тыквенными семечками и тостом из белого пшеничного хлеба

ǿЫǾǻЫǷ ǿȁǽ 540 Ǿ
ǿуп на основе копченого, колбасного сыра, подаётся с жареным беконом 

и половинкой чиабатты.

ǸǼǽȅǳǻǻЫǷ ȀǼǺǮȀǻЫǷ ǿȁǽ ǿǼ ǿȀǾǮȅǮȀǳǹǹǼǷ 520 Ǿ
Подкопченый, густой томатный суп с сыром страчателла и песто.

ȆǮȁǾǺǮ ǿ ȄЫǽǹǳǻǸǼǺ Ƕ ǿǽǳȄǶЯǺǶ ǺǮǿǮǹǮ 470 Ǿ
ȆǮȁǾǺǮ ǺЯǿǻǶǸǮ 590 Ǿ

ȆǮȁǾǺǮ ǿ ǺǾǮǺǼǾǻЫǺ ǹЮǹЯ 490 Ǿ
ȆǮȁǾǺǮ ǿ «ǾǰǮǻǼǷ» ȀǼǺǹǳǻǼǷ ǱǾȁǲǶǻǸǼǷ 620 Ǿ

ȆǮȁǾǺǮ ǹǳǿǻǶǸǮ 720 Ǿ

ȁважаемые гости, если у вас есть аллергия на какой-либо продукт, обязательно сообщите об этом вашему официанту. ǰсе цены указаны с 
учётом ндс. ȁтвержденное контрольное меню с выходами блюд, описанием и сведениями о пищевой ценности готовой продукции: 

калорийности, содержание белков, жиров, углеводов, находится в углоке потребителя и предоставляется по первому вашему требованию.

ȁважаемые гости, для вашей 
безопасности мы предлагаем вам 

воспользо- ваться электронной версией 
меню. ǲля этого наведите камеру 

вашего теле- фона и отсканируйте 
QR - код.
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УВАЖАЕМЫЕ ГОСТИ, ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ НА КАКОЙ-ЛИБО ПРОДУКТ, ОБЯЗАТЕЛЬНО СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ ВАШЕМУ ОФИЦИАНТУ. 
ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ С УЧЕТОМ НДС.
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АВТОРСКИЕ КОКТЕЙЛИ 690 c

ДЖЕК ДИ САУЭР
ГРУШЕВЫЙ ПАЙ

БЫЧИЙ РОГ
ЯБЛОЧНЫЙ СПАС

АЛЬПИЙСКАЯ ЗЕМЛЯНИКА

КЛАССИЧЕСКИЕ КОКТЕЙЛИ 590 c

НЕГРОНИ
МАРГАРИТА

ЛОНГ-АЙЛЕНД
ОЛД ФЕШН

ВИСКИ САУЭР
КРОВАВАЯ МЭРИ

ГОРЯЧИЕ КОКТЕЙЛИ 450 c�

ГЛИНТВЕЙН НА КРАСНОМ
ГЛИНТВЕЙН НА БЕЛОМ

ГЛИНТВЕЙН НА МОРСЕ Б/А 300 c �

РАЗЛИВНОЕ ПИВО

0,5 л. СВЕТЛОЕ 350 c
0,3 л. СВЕТЛОЕ 250 c

0,5 л. СИДР 350 c
0,3 л. СИДР 250 c

БУТЫЛОЧНОЕ ПИВО

330 мл. АСАХИ 490 c
355 мл. КОРОНА ЭКСТРА 490 c

450 мл. ФРАНЦИСКАЙНЕР 590 c
330 мл. БРЮДОГ ИПА 590 c

330 мл. АББЕ БРЮН ТЕМН. 490 c
330 мл. ЭСТРЕЛЛА ДАММ 490 c

330 мл. ЭСТРЕЛЛА ФРИ ДАММ Б/А 490 c
330 мл. КЛАУСТАЙЛЕР Б/А 490 c

470 мл. ЖИГУЛЕВСКОЕ ВОРОНЕЖСКОЕ 350 c

ВИНО 450 c/125 мл.

ИГРИСТОЕ, БЕЛОЕ, РОЗОВОЕ, КРАСНОЕ

40 мл. КРЕПКОЕ И ЛИКЕРЫ

ВОДКА ЧИЖИК 300 c
РОМ, ТЕКИЛА, ДЖИН, 390 c

КАЛЬВАДОС МОРИН СЕЛЕКСЬОН 390 c
ВИСКИ ДЖИМ БИМ БЕЛЫЙ, ДЖЕК ДЕНИАЛС 390 c

ЛИКЕР ЯГЕРМАСТЕР, ЛИМОЧЕЛЛО 390 c

40 мл. НАШИ НАСТОЙКИ 350 c

МАЛИНОВАЯ 
БРУСНИЧНАЯ

ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА
ВИШНЕВАЯ

НА ХРЕНЕ
ЭКСПЕРИМЕНТ НЕДЕЛИ 

КОФЕ И КАКАО

ЭСПРЕССО 180 c
АМЕРИКАНО 180 c
КАПУЧИНО 300 c

ЛАТТЕ 320 c
КАКАО 300 c

ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД 350 c
РАФ 350 c �

ЧАЙ 350 c 

АССАМ, ЭРЛ ГРЕЙ, ИВАН-ЧАЙ, ТЕГУАНЬ-ВАН,
ЖАСМИН, МОЛОЧНЫЙ УЛУН, ТРАВЯНОЙ СБОР,

ШИПОВНИК, ГРЕЧИШНЫЙ

НЕ ЧАЙНЫЕ ЧАИ 390 c

ОБЛЕПИХА-АПЕЛЬСИН
МАЛИНА-ИМБИРЬ

ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА-ТИМЬЯН

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ

АПЕЛЬСИНОВЫЙ, ГРЕЙПФРУТОВЫЙ, 
ЯБЛОЧНЫЙ, МОРКОВНЫЙ 350 c

СЕЛЬДЕРЕЕВЫЙ 550 c
АНАНАСОВЫЙ 650 c

МИКСЫ ФРЕШЕЙ 390 c

ДЕТОКС
Смесь Яблочного и Сельдереевого фреша 

с добавлением шпината и петрушки
ОРЛЕНОК

Смесь Апельсинового, Морковного 
и Яблочного фреша с выжимкой из Имбиря

ЭЛЕКТРОНИК
Смесь Яблочного фреша, клубники, 

кокосового молока и мяты

СМУЗИ 490 c

МАНГО С БАЗИЛИКОМ 
ДОКТОР КТО 

МОНСТР ШЕЙКИ 490 c

ВАНИЛЬНЫЙ
КЛУБНИЧНЫЙ 

ШОКОЛАДНЫЙ

400 мл. ЛИМОНАДЫ 450 c

ТАРХУН
МАРАКУЯ

АЛОЕ-ГРУША

ВОДА И НАПИТКИ

500 мл. ВОЛЖАНКА БЕЗ ГАЗА 290 c
500 мл. ВОЛЖАНКА С ГАЗА 290 c

250 мл. СОК В АССОРТИМЕНТЕ 350 c
250 мл. МОРС ДОМАШНИЙ 250 c

250 мл. КВАС ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА 250 c
250 мл. ЭВЕРВЕЙС В АССОРТИМЕНТЕ 330 c

БАРНАЯ КАРТАБАРНАЯ КАРТА


